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「
良
い
ワ
イ
ン
が
あ
る
ん
だ
け
ど
、
ひ
と
り
で

飲
ん
じ
ゃ
つ
ま
ら
な
い
。
分
か
っ
て
く
れ
る
人

と
一
緒
に
飲
み
た
い
ん
だ
」 

エ
ト
リ
ヴ
ァ
ン
の
佐
々
木
社
長
の
一
言
で
決

ま
っ
た
こ
の
夕
べ
。
ワ
イ
ン
は
シ
チ
リ
ア
の
名

門
貴
族
タ
ス
カ
・
ダ
ル
メ
リ
ー
タ
が
作
る
レ

ガ
レ
ア
ー
リ
の
数
々
で
す
。
そ
の
中
の
お
宝

ワ
イ
ン
は
「
ロ
ッ
ソ
・
デ
ル
・コ
ン
テ
」
‘
９
９
年
。

倉
庫
に
は
４
本
し
か
無
か
っ
た
そ
う
で
す
。 

「昔
は
栗
の
木
の
樽
を
使
っ
て
い
た
ん
だ
け
れ

ど
、
味
が
な
じ
む
ま
で
に
時
間
が
か
か
り
す

ぎ
る
の
で
、
途
中
か
ら
オ
ー
ク
樽
に
な
っ
た
ん

で
す
よ
。
世
界
市
場
で
高
評
価
な
の
だ
け
れ

ど
、
シ
チ
リ
ア
の
土
地
か
ら
離
れ
る
よ
う
で

寂
し
い
で
す
ね
。
で
も
最
近
で
は
、
ま
た
実

験
的
に
栗
樽
を
使
い
だ
し
て
い
ま
す
」
生
産

者
と
深
く
か
か
わ
っ
て
い
る
佐
々
木
社
長
だ

か
ら
こ
そ
の
話
が
、
次
々
と
語
ら
れ
ま
す
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↓
ワ
イ
ン
に
つ
い
て
熱
く
語
る
佐
々
木
仁
社
長 

          

料
理
と
ワ
イ
ン
を
楽
し
ん
だ
後
に
さ
ら
に
サ
プ

ラ
イ
ズ
が
。
な
ん
と
手
元
に
２
本
し
か
な
か
っ

た
‘
９
５
年
の
ロ
ッ
ソ
・
デ
ル
・
コ
ン
テ
を
出
し
て

下
さ
っ
た
の
で
す
。 

「
こ
ち
ら
の
方
が
若
々
し
い
感
じ
が
し
ま
す
が
」

と
の
感
想
に
、
「
ワ
イ
ン
は
人
間
と
同
じ
、
個
体

差
が
あ
る
ん
で
す
よ
。
そ
れ
が
返
っ
て
面
白
い

ん
で
す
け
れ
ど
ね
」と
佐
々
木
さ
ん
。 

 

美
味
し
い
ワ
イ
ン
と
料
理
で
、
た
っ
ぷ
り
と
楽
し

ん
で
い
る
う
ち
に
、
別
々
の
テ
ー
ブ
ル
の
方
々

同
士
の
話
も
始
ま
り
、
夜
の
更
け
る
の
も
忘
れ

た
一
夜
と
な
り
ま
し
た
。 

  
窓
の
外
に
は
、
夕
方
か
ら
舞
い
始
め
た
ボ
タ
ン

雪
。
店
内
の
灯
り
を
消
し
て
、
し
ば
し
見
入
っ
た

の
も
、
良
い
想
い
出
で
す
。 

 

Regaleali bianco ’10 

タスカ・ダルメリータ家の習慣に従って、

食前酒として楽しんでいただき、それに

添えてパネッレを。パネッレは、エジプ

ト豆の粉を水と練って冷まし、揚げたシ

チリアのスナックです。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Antipasti 

カポナータ 

Caponata 

アランチーニ 

Arancini di riso 

カジキのインヴォルティーニ 

Involtini di pesce spada 

ブロコッリのアッフォガート 

Vruoccoli affucati 

トラーパニ風クスクス 

Cuscusu alla trapanese 

ブリのシチリア風 

BURI alla siciliana 

ナスのシチリア風 

Melanzane alla siciliana 

Regaleali bianco ’10 

 

Primo piatto 

パスタ コン レ サルデ 

（イワシとウイキョウのパスタ） 

Pasta con le sarde 

Nozze d’oro ’09 

 

Nozze d’oro 

このワインは Giuseppe Tasca と Franca 夫妻

の「金婚式」を記念して造られたワインでです。

樽熟成をしていないものの、少し時間が経つとパ

イナップルやトロピカルフルーツのほのかに熟

した甘いテイストがあり、ぶどうの深みも感じら

れるエレガントな 1 本。この記念日だけに作られ

たものでしたが、評判がよく、定番の白ワインに

なりました。 

 



 

テーマは“愛” 

「ノッツェ ドーロ」と「ラムーリ」愛にちなんだワインをお楽しみください 

そして 

 

 

 

 

Secondo piatto 

ファルソマーグロ 

(仔牛肉の詰め物 トマト風味) 

Farsumagru 

Lamuri ’09 

 「ラムーリ」とはシチリアの方言で「ア

 モーレ」（愛）を意味します。レガレア

 ーリシリーズよりワンランク上のワイ

 ンとして造られたワインであり、全体の

 印象としてもタスカ・ダルメリータの洗

 練された、そして高貴さが感じられるワ

 インに仕上がっています。 

 

 

Vino e formaggio Ragusano 

ロッソ デル コンテとラグーサーノ チーズ 

Rosso del conte ‘99 

   1960 年代 Giuseppe 氏が 

   Regaleali Rosso の上級クラスのワ

   インを目指して 1970 年初ヴィンテ

   ージとなったのがこのワイン。「コン

   テ」とは「伯爵」を意味し、まさに

   タスカ・ダルメリータのフラッグシ

   ップ的、ワイナリーを象徴するワイ

   ンです。 

 

 

もう１品、サプライズとして出たのがシャルドネ。かすかに甘く、透明感のある琥珀色の液体。熟成して

ワインがこんな表情を見せるのだという事を教えてくれました。 



 

Album di  

Tasca d’Almerita 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dolci 

シチリア風カンノーリ 

Cannoli alla siciliana 

カッサルラータのジェラート 

Cassarulata di gelato 

米と栗のブディーノ 

Budino di riso e castagne 

 


